
 

 
Entrées 

 

 

Les six huîtres fines de claire de Normandie  

9,50€ 

 

La douzaine d'huîtres fines de claire de Normandie  

18€ 

 

Les fondus au fromage 

Petite salade et citron  

7€ 

 

Les croquettes de crevettes grises, coulis de crustacés et persil  frit  

14,50€ 

 

Croustillant de chèvre frais d'Ozo chaud  

Au miel 

10€ 

 

Scampis d'eau douce 

Simplement poêlés, nid de légumes légèrement piquants  

13,50€ 

 

Carpaccio de bœuf au pesto vert  

Petite salade au vinaigre balsamique, copeaux de parmesan  

12,50€ 

 

Pour les petits et les moins grands tous nos plats peuvent être 

servis en portions enfant. A partir de 5,50€ 
 

 

Pâtes 
 

 

Pennes quatre fromages 

9,50€ 

 

Capellini bolognaise 

9,50€ 

 

Capellini aux scampis façon du chef  

14€ 

 

Pâtes aux légumes 

9,50€ 



 

 
Plats 

 

 
La cuisse de poulet des Landes  

Légumes fondants, fruits secs et riz basmati  

16,50€ 

 
La couronne d’agneau 

Infusion au romarin, légumes fanes, gratin dauphinois  

23,50€ 

 

Le magret de canard 

Sauce poivrade, chicons braisés, parisiennes au beurre  

18,90€ 

 

Les boulettes veau et bœuf à la liégeoise  

12€ 

 
Le steak BBB grillé  

Beurre au poivre noir et gros sel ,  frites et salade verte  

16,90€ 

 
Sauces maison 

Champignons crème, Poivre crème ou Epoisses  

3€ 

 

Entrecôte charolaise grillée 

Beurre au poivre noir et gros sel ,  frites et salade verte  

21,90€ 

 

Le bar entier 

Rôti au four, grosses pommes de terre en chemise  

Petite salade à l’extra vierge et jus de citron vert  

23€ 

 
Brochette de poissons au sésame  

Riz sauté à l’asiatique 

19€ 

 

Pince géante du King crabe 

Sur salade croquante, pommes de terre grillées,  

Cocktail  et mayonnaise maison  

42€ 

 
Le plateau de fruits de mer  

(Réservation 72h à l’avance hors-saison) 

55€ 



 

 
Fromages 

Desserts 
 

 

La crème brûlée 

7€ 

 

 

Choix de 3 sorbets 

4,50€ 

 

 

Brésilienne 

5€ 

 

 

Café glacé 

5€ 

 

 

Coupe pistache 

5€ 

 

 

Gâteau bavarois aux  framboises  

7,50€ 

 

 

Tartuffo, crème anglaise et coulis de chocolat chaud 

7,50€ 

 

 

La dame blanche en trois éléments  

7,50€  
 

 

Le Moelleux au chocolat  (15 min) 

7,50€ 
 

 

L’époisses 

7,50€ 

 

 

L’assiette de fromage 

8,50€ 



 

 
Menus 

 

 

 

(M), (S) et (C)          

Thon rouge en carpaccio 

Roquette, huile à la truffe blanche et baies roses  

 

—————————— 
(M) et (S)           

Marbré de canard et foie gras poêlé  

Façon Tatin 

 

—————————— 
(M) et (S)           

Sorbet aux pommes vertes 

 

—————————— 
(M), (S) et (C)          

Longe de veau aux morilles  

Jardinière de légumes 

Écrasé de P de T et topinambours  

Parfum de truffe 

 

—————————— 
(M)            

Le duo d’Orval fondu 

 

——————————— 
(M), (S) et (C)          

Quenelles de mousse au chocolat  

 

 

 

Menu Les Mignées (M) = cinq services   45,00€ 

Menu Soleil (S) = quatre services    39,00€ 

Menu Chaleur (C) = trois services  29,00€ 

 

 

 
Forfait vin accompagnant les menus Soleil et Mignées 

20€/pers  

 

 

LES MENUS SONT SERVIS POUR 2 COUVERTS 


